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Περίιευε – Το λερό είλαη έλα ποιύηηκο θαη απαραίηεηο 

ζσζηαηηθό γηα ηελ δηαηώληζε ηες δφής. Ωζηόζο, έτεη 

δηαπηζηφζεί ε πρόθιεζε αζζελεηώλ θαη γαζηρεληερηθώλ 

περηζηαηηθώλ από ηελ θαηαλάιφζε πόζηκοσ λερού ηο οποίο 

είλαη επηκοισζκέλο κε βηοιογηθούς θαη τεκηθούς παράγοληες.  

Η τρήζε ηφλ παραδοζηαθώλ ζσζηεκάηφλ δηατείρηζες 

θηλδύλφλ έτεη αποδεητηεί αλεπαρθής γηα ηελ δηαζθάιηζε ηες 

αζθάιεηας ηοσ πόζηκοσ λερού. Σηης κέρες κας, προηηκάηαη ε 

εθαρκογή ζσζηεκάηφλ ποσ προιακβάλοσλ ηολ θίλδσλο αληί λα 

ηολ θαηαζηέιιοσλ κεηά ηελ εκθάληζή ηοσ. Σε ασηή ηελ 

θαηεγορία αλήθοσλ ηο ISO22000 θαη ηα Στέδηα Αζθάιεηας 

Νερού. Μερηθά από ηα αλαρίζκεηα πιεολεθηήκαηά ηοσς είλαη 

ε  βειηίφζε ηες ποηόηεηας ηοσ πόζηκοσ λερού θαη ε 

ζσκκόρθφζε κε ηελ λοκοζεζία. Βέβαηα, ε επηηστής εθαρκογή 

ηοσς ζε εηαηρείες ύδρεσζες κπορεί λα περηορηζηεί από κηα 

ζεηρά παραγόληφλ όπφς ε έιιεηυε οηθολοκηθώλ πόρφλ.  

 
Λέξειρ-Κλειδιά: Πόζιμο νεπό, Εηαιπείερ ύδπεςζηρ, 

ISO22000, ΢σέδια Αζθάλειαρ Νεπού, Διασείπιζη κινδύνων 

 

I.  ΕΙ΢ΑΓΩΓΗ 

΢ηηο κέξεο, ηα παξαδνζηαθά ζπζηήκαηα δηαρείξηζεο 

ησλ θηλδύλσλ ηα νπνία βαζίδνληαη ζηελ θαηαζηνιή ηνπ 

θηλδύλνπ κεηά ηελ εκθάληζή ηνπ ζεσξνύληαη αλεπαξθή. 

Σηο ηειεπηαίεο δεθαεηίεο, πξνηηκάηαη ε εθαξκνγή 

πξνιεπηηθώλ ζπζηεκάησλ (Motarjemi & Lelieveld, 2014; 

WHO, 2011). Σν ISO 22000 θαη ηα ΢ρέδηα Αζθάιεηαο 

Νεξνύ είλαη δύν από ηα ζπλεζέζηεξα ρξεζηκνπνηνύκελα 

εξγαιεία γηα ηελ δηαρείξηζε ηεο αζθάιεηαο θαη ηεο 

πνηόηεηαο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ (Bartram et al., 2009; 

Davison et al., 2005; Havelaar, 1994). 

΢ηηο αξρέο ηνπ 1990, άξρηζε λα δηεξεπλάηαη ε 

δπλαηόηεηα εθαξκνγήο ηνπ HACCP ζε εηαηξείεο 

ύδξεπζεο (Bryan, 1993) ελώ ζηα ηέιε ηεο ίδηαο δεθαεηίαο 

μεθίλεζε ε αλάπηπμε ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ 

(Byleveld et al., 2008).  

Παξόηη έρεη δηαπηζησζεί όηη ηα ελ ιόγσ ζπζηήκαηα 

βξίζθνπλ ηθαλνπνηεηηθή εθαξκνγή ζηελ απνηίκεζε ησλ 

θηλδύλσλ ζε γξακκέο άληιεζεο, επεμεξγαζίαο θαη 

δηαλνκήο πόζηκνπ λεξνύ  (Gunnarsdottir et al., 2012) δελ 

ππάξρεη θακηά έξεπλα πνπ λα ζπλνςίδεη όια ηα 

επηζηεκνληθά επξήκαηα. 

Αθόκε, ε βηβιηνγξαθία πεξηιακβάλεη αξθεηέο 

πιεξνθνξίεο ζρεηηθά κε ηελ απνηειεζκαηηθόηεηα, ηα 

νθέιε θαη ηηο δπζθνιίεο εθαξκνγήο ησλ ΢ρεδίσλ 

Αζθάιεηαο Νεξνύ θαη ηνπ ISO 22000 (HACCP) ζε 

δίθηπα πδξνδόηεζεο αλεπηπγκέλσλ θαη αλαπηπζζόκελσλ 

ρσξώλ (Gunnarsdóttir & Gissurarson, 2008). Ωζηόζν, δελ 

ππάξρεη κηα νινθιεξσκέλε έξεπλα πνπ λα απνηηκά ηελ 

ζεσξεηηθή απνηειεζκαηηθόηεηα ησλ δύν ζηξαηεγηθώλ 

αληηκεηώπηζεο θηλδύλσλ κε κηα ηαπηόρξνλα εθηελή 

αλαθνξά θαη αμηνιόγεζε ησλ δηαθόξσλ αξηζκεηηθώλ 

δεδνκέλσλ. 

Δπηπξνζζέησο, από ηα επξήκαηα ηεο βηβιηνγξαθίαο 

πξνθύπηεη ε αλάγθε γηα πεξαηηέξσ δηεξεύλεζε ηεο 

απνηειεζκαηηθόηεηαο εθαξκνγήο ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο 

Νεξνύ θαη ηνπ ζπζηήκαηνο HACCP θάησ από 

δηαθνξεηηθέο πεξηβαιινληηθέο ζπλζήθεο, δπλακηθόηεηεο 

παξαγσγήο, αξρηθή πνηόηεηα λεξνύ, πεγέο άληιεζεο, 

δηαδηθαζίεο επεμεξγαζίαο, δίθηπα δηαλνκήο θαη 

απνζήθεπζεο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ, θ.α. (Gunnarsdottir et 

al., 2015; Tavasolifar et al., 2012). 

Δλ θαηαθιείδη, ζηελ ζπγθεθξηκέλε εξεπλεηηθή 

εξγαζία πξνζπαζείηε λα πξναρζεί ε επηζηεκνληθή γλώζε 

κέζσ α) ηεο αλαζθνπήζεσο ηεο εθαξκνγήο ηνπ ISO 

22000 θαη ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ ζε Δπξσπατθέο 

εηαηξείεο ύδξεπζεο, β) ηεο δηεξεπλήζεσο ηεο 

απνηειεζκαηηθόηεηαο ηεο εθαξκνγήο ηνπο ζηελ πνηόηεηα 

θαη ηελ αζθάιεηα ηνπ πόζηκνπ λεξνύ θαη γ) ηεο 

ζπλνςίζεσο ησλ νθειώλ θαη ησλ δπζθνιηώλ αλάπηπμεο 

θαη εθαξκνγήο ηνπο. 

ΙΙ. ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ 

Οη πιεξνθνξίεο ζπιιέρζεθαλ από εθηελή 

βηβιηνγξαθηθή αλαζθόπεζε εξεπλεηηθώλ εξγαζηώλ θαη 

πξαθηηθώλ εθαξκνγώλ ηνπ ζπζηήκαηνο HACCP θαη ησλ 

΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ ζε εηαηξείεο ύδξεπζεο.  

Αξρηθά, ζεσξήζεθε αλαγθαία ε θαηαγξαθή ησλ 

βαζηθώλ ζεκείσλ πνπ αθνινπζνύληαη γηα ηελ επηηπρή 

εθαξκνγή ησλ δύν ζηξαηεγηθώλ δηαρείξηζεο θηλδύλσλ. 

Οπζηαζηηθά, ζηόρνο ηεο ζπγθεθξηκέλεο βηβιηνγξαθηθήο 
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αλαζθόπεζεο ήηαλ ε απνηύπσζε ησλ δηαθνξεηηθώλ 

πξαθηηθώλ αλάπηπμεο πνπ αθνινπζνύληαη από πεξηνρή ζε 

πεξηνρή θαη από ρώξα ζε ρώξα ε νπνία κπνξεί λα 

νθείιεηαη ζε έλα κεγάιν εύξνο παξαγόλησλ όπσο ε 

δηαθνξεηηθή πεγή άληιεζεο (ππόγεην, επηθαλεηαθό, 

ζαιαζζηλό), ε αξρηθή πνηόηεηα ηνπ λεξνύ, ν 

πιηθνηερληθόο εμνπιηζκόο, θ.α.  

Δλ ζπλερεία, αλαζθνπήζεθαλ όιεο εθείλεο νη 

εξεπλεηηθέο εξγαζίεο νη νπνίεο αλέιπαλ όινπο ηνπο 

ελδερόκελνπο θηλδύλνπο θαη ηα επηθίλδπλα ζπκβάληα πνπ 

κπνξνύλ λα εκθαληζηνύλ ζε έλα δίθηπν άληιεζεο, 

επεμεξγαζίαο θαη δηαλνκήο πόζηκνπ λεξνύ.  

Αθνινύζσο, κε βάζε ηνπο πξνζδηνξηδόκελνπο 

θηλδύλνπο θαη ζε ζπλδπαζκό κε ζεσξεηηθέο θαη πξαθηηθέο 

εθαξκνγέο ζπζηεκάησλ HACCP θαη ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο 

Νεξνύ, έγηλε κηα πξνζπάζεηα λα θαηαλνεζεί θαη λα 

απνηππσζεί ε κεζνδνινγία πνπ αθνινπζείηαη θαηά ηελ 

δηαδηθαζία αλάπηπμεο θαη εθαξκνγήο ζπζηεκάησλ 

HACCP θαη ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ ζε εηαηξείεο 

ύδξεπζεο.  

Σέινο, αθνινύζεζε κηα αλαιπηηθή βηβιηνγξαθηθή 

αλαζθόπεζε όισλ εθείλσλ ησλ εξεπλεηηθώλ εξγαζηώλ 

πνπ αλαθέξνληαλ ζηα νθέιε, ζηηο δπζθνιίεο αλάπηπμεο 

θαη ηνπο θξίζηκνπο παξάγνληεο απνηειεζκαηηθνύο 

εθαξκνγήο ηνπ HACCP θαη ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο 

Νεξνύ Δπξσπατθέο εηαηξείεο ύδξεπζεο. 

ΙΙΙ. ΕΠΙΛΕΓΜΕΝΑ ΑΠΟΣΕΛΕ΢ΜΑΣΑ 

A. Η Εθαρμογή ηοσ HACCP ζε Εσρωπαϊκές Εηαιρείες 

Ύδρεσζης 

Σν HACCP απνηειεί έλα ζπζηεκαηηθό θαη 

επηζηεκνληθά ηεθκεξησκέλν ζύζηεκα ην νπνίν έρεη 

δεκηνπξγεζεί γηα λα αλαγλσξίδεη ζπγθεθξηκέλνπο 

θηλδύλνπο θαζώο επίζεο θαη λα πξνζδηνξίδεη πξνιεπηηθέο 

θαη δηνξζσηηθέο ελέξγεηεο γηα ηνλ έιεγρό ηνπο πνπ 

απνζθνπεί ζηελ δηαρείξηζε ηεο αζθάιεηαο ησλ 

παξαγόκελσλ πξντόλησλ (Lelieveld et al., 2016). Σν 

ζύζηεκα HACCP δελ είλαη έλα ζύζηεκα πνπ επηθπξώλεη 

ηελ αζθάιεηα ησλ ηξνθίκσλ θαη πνηώλ. Αληηζέησο, 

απνηειεί έλα πξνιεπηηθό ζύζηεκα δηαρείξηζεο ηεο 

αζθάιεηαο ησλ ηξνθίκσλ ην νπνίν πξνιακβάλεη ηνπο 

θηλδύλνπο κέζσ ηεο αλαγλώξηζεο ησλ θξίζηκσλ ζεκείσλ 

ειέγρνπ θαη ηεο ζπλερνύο παξαθνινύζεζήο ηνπο 

(National Advisory Committee on Microbiological 

Criteria for Foods, 1994). Σν θπξηόηεξν ραξαθηεξηζηηθό 

ηνπ ζπζηήκαηνο HACCP είλαη όηη κπνξεί λα βξεη 

εθαξκνγή ζε θάζε γξακκή παξαγσγήο ηξνθίκσλ θαη 

πνηώλ θαη κπνξεί λα πξνζαξκνζζεί ζηηο ηδηαίηεξεο 

ζπλζήθεο παξαγσγήο νπνηνπδήπνηε πξντόληνο (da Cruz et 

al., 2006). Γηα απηό ηνλ ιόγν, ην HACCP ζπγθαηαιέγεηαη 

ζηα εξγαιεία απνηίκεζεο θηλδύλσλ ηα νπνία είλαη εηδηθά 

ζρεδηαζκέλα γηα ην πόζηκν λεξό. Ο Bryan (1993) θαη ν 

Havellar (1994) ήηαλ νη πξώηνη πνπ εηζήγαγαλ ηελ ηδέα 

ηεο εθαξκνγήο ηνπ ζπζηήκαηνο HACCP ζηηο εηαηξείεο 

ύδξεπζεο. Ο Bryan (1993) παξνπζίαζε ηελ αλάπηπμε ηνπ 

ζπζηήκαηνο HACCP σο έλα ηξόπν γηα ηελ βειηίσζε ησλ 

δηεξγαζηώλ επεμεξγαζίαο πόζηκνπ λεξνύ κε απώηεξν 

ζθνπό λα κεηώζεη ηελ πηζαλόηεηα πξόθιεζεο αζζελεηώλ 

από ηελ θαηαλάισζε αθαηάιιεινπ λεξνύ.  

Από ηελ άιιε κεξηά, ν Havelaar (1994) έδσζε έκθαζε 

ζηελ εθαξκνγή ηνπ ζπζηήκαηνο HACCP γηα ηελ απνθπγή 

ησλ κηθξνβηαθώλ επηκνιύλζεσλ ζε κηα γξακκή 

επεμεξγαζίαο πόζηκνπ λεξνύ. ΢ε ζρέζε κε ην Bryan (1993) 

ζρεδίαζε θαη αλέπηπμε έλα γεληθό ζύζηεκα HACCP ην 

νπνίν ζπκπεξηειάκβαλε ηελ πεγή άληιεζεο, ηελ θύξηα 

γξακκή επεμεξγαζίαο ηνπ λεξνύ θαη ην δίθηπν δηαλνκήο.  

     Από ηηο πξσηαξρηθέο εθαξκνγέο ηνπ HACCP, βξέζεθε 

όηη έλαο από ηνπο ζεκαληηθόηεξνπο παξάγνληεο επηηπρίαο 

ηνπ ήηαλ ν απνηειεζκαηηθόο θαζνξηζκόο ησλ θξίζηκσλ 

ζεκείσλ ειέγρνπ. Παξόηη, νη πεξηζζόηεξεο βηνκεραλίεο 

ηξνθίκσλ θαη πνηώλ νξίδνπλ, ζπλήζσο, έλα ή δπν θξίζηκα 

ζεκεία ειέγρνπ γηα ηελ παξεκπόδηζε ηεο αλάπηπμεο 

κηθξννξγαληζκώλ, πνιιέο θνξέο νη εηαηξείεο ύδξεπζεο 

νξίδνπλ πεξηζζόηεξα ζεκεία εμαηηίαο ηεο πνηθηινκνξθίαο 

ησλ πεγώλ άληιεζεο, ηεο γξακκήο επεμεξγαζίαο θαη ηνπ 

δηθηύνπ δηαλνκήο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ.  

     Έθηνηε, αξθεηέο εηαηξείεο ύδξεπζεο έρνπλ πηνζεηήζεη 

ην HACCP γηα ηελ δηαζθάιηζε ηεο αζθάιεηαο ηνπ 

 

ΠΙΝΑΚΑ΢ Ι 
ΣΑ ΚΤΡΙΟΣΔΡΑ ΟΦΔΛΗ ΚΑΙ ΟΙ ΓΤ΢ΚΟΛΙΔ΢ ΔΦΑΡΜΟΓΗ΢ ΣΟΤ ΢Τ΢ΣΗΜΑΣΟ΢ HACCP ΢Δ ΔΤΡΩΠΑΪΚΔ΢ ΔΣΑΙΡΔΙΔ΢ ΤΓΡΔΤ΢Η΢ 

Οθέλη Δςζκολίερ Αναθοπέρ 

Μείσζε ελδερόκελσλ θηλδύλσλ 

Βειηίσζε πνηόηεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Δπαηζζεηνπνίεζε εξγαδνκέλσλ 

Έιιεηςε πξνζσπηθνύ 

Αλεηδίθεπην πξνζσπηθό 

Αθαηάιιεια πιηθά 

Bosshart (2003) 

Καιύηεξε θαηαλόεζε ηνπ ζπζηήκαηνο πδξνδόηεζεο Δθαξκνγή γηα επηθνηλσληαθνύο ιόγνπο Metge et al. (2003) 

Βειηίσζε πνηόηεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Δγθαηάζηαζε ζπζηήκαηνο παξαθνινύζεζεο θξίζηκσλ παξακέηξσλ 

Πξόιεςε επηθίλδπλσλ ζπκβάλησλ 

Γηαβάζκηζε πξνηεξαηόηεηαο θηλδύλσλ 

 DeBier et al. (2003) 

΢πζηεκαηηθή απνηίκεζε θαη ηαπηνπνίεζε θηλδύλσλ 

Βειηίσζε θαηαλόεζεο ζε ζέκαηα αζθάιεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Αύμεζε εκπηζηνζύλεο θαηαλαισηώλ 

Καιύηεξε αληαπόθξηζε ζε έθηαθηα ζπκβάληα από ηηο αξκόδηεο αξρέο 

 FSAI, (2006) 

Δπαηζζεηνπνίεζε εξγαδνκέλσλ 

Δθαξκνγή θαηάιιεισλ δηνξζσηηθώλ θαη πξνιεπηηθώλ ελεξγεηώλ 

Αύμεζε ζπκκόξθσζεο κε ηελ λνκνζεζία 

Καιύηεξε θαηαλόεζε ηεο δηαρείξηζεο θηλδύλσλ 

Σαρύηεξε αληηκεηώπηζε αζηνρηώλ 

Γεκηνπξγία ζπζηήκαηνο θαηαγξαθήο απνθιίζεσλ 

Έιιεηςε εμσηεξηθώλ επηζεσξήζεσλ 

Αλεπαξθήο έιεγρνο από ηηο δεκόζηεο 

αξρέο 

 

Gunnarsdóttir & 

Gissurarson, (2008) 

 Μεγάιε εηεξνγέλεηα ελδερόκελσλ 

θηλδύλσλ 

Μεγάιε έθηαζε δηθηύνπ δηαλνκήο 

Hellier, (2000) 
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πόζηκνπ λεξνύ. ΢πγθεθξηκέλα, ε Διβεηία, ε Φηλιαλδία, ε 

Γεξκαλία, ε Ιηαιία, ε ΢νπεδία, ε Αγγιία, ε Ιξιαλδία, ε 

Γαιιία θαη ε Ιζιαλδία απνηεινύλ αληηπξνζσπεπηηθά 

παξαδείγκαηα Δπξσπατθώλ ρσξώλ ζηηο νπνίεο ην HACCP 

εθαξκόδεηαη ζε κεγαιύηεξν ή κηθξόηεξν βαζκό από ηηο 

εηαηξείεο ύδξεπζεο. 

΢ηνλ Πίλαθα Ι πεξηιακβάλνληαη ζπλνπηηθά ηα νθέιε 

θαη νη δπζθνιίεο πνπ πξνθύπηνπλ από ηελ εθαξκνγή ηνπ 

HACCP ζε εηαηξείεο ύδξεπζεο πνπ εδξεύνπλ ζηελ 

Δπξσπατθή Ήπεηξν. Μεξηθά ελδεηθηηθά νθέιε είλαη  ε 

βειηίσζε ηεο πνηόηεηαο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ, ε αύμεζε ηεο 

εκπηζηνζύλεο ησλ θαηαλαισηώλ θαη ε ζπζηεκαηηθή 

απνηίκεζε θαη ηαπηνπνίεζε ησλ θηλδύλσλ. ΢ηνλ αληίπνδα, 

ε επηηπρήο εθαξκνγή ηνπ HACCP κπνξεί λα ηεζεί ζε 

θίλδπλν από ηελ έιιεηςε πξνζσπηθνύ ή ηελ κεγάιε 

εηεξνγέλεηα ησλ ελδερόκελσλ θηλδύλσλ.  

B. Η Εθαρμογή ηων Στεδίων Αζθάλειας Νερού ζε 

Εσρωπαϊκές Εηαιρείες Ύδρεσζης 

Σα ΢ρέδηα Αζθάιεηαο Νεξνύ απνηεινύλ κηα 

ζπζηεκαηηθή πξνζέγγηζε ηεο δηαρείξηζεο ηεο αζθάιεηαο 

ηνπ πόζηκνπ λεξνύ ζε όιν ην θάζκα ησλ δξαζηεξηνηήησλ 

ηεο επεμεξγαζίαο ηνπ από ηελ ιεθάλε απνξξνήο έσο ηελ 

βξύζε ηνπ θαηαλαισηή  εθαξκόδνληαο κηα κεζνδνινγία 

πνιιαπιώλ εκπνδίσλ (Davison et al., 2005). 

Η δηαθνξά ηνπο ζε ζρέζε κε άιια ζπζηήκαηα 

δηαρείξηζεο ηεο αζθάιεηαο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ έγθεηηαη 

ζην   γεγνλόο  όηη   επηθεληξώλνληαη   ζηελ   πξόιεςε  ηεο 

εκθάληζεο  θηλδύλνπ παξά ζηελ αληηκεηώπηζε απηνύ θαη 

ζηνλ πεξηνξηζκό ησλ ζπλεπεηώλ ηνπ (Bartram et al., 

2009).  

Από ηηο πξώηεο ρώξεο πνπ αζρνιήζεθαλ κε ηελ 

αλάπηπμε ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ ήηαλ ην 1997 ε 

Ιζιαλδία (Gunnarsdóttir & Gissurarson, 2008) θαη ην 

1999 ε Απζηξαιία (Byleveld et al., 2008). Έθηνηε 

αξθεηέο αλεπηπγκέλεο θαη αλαπηπζζόκελεο ρώξεο έρνπλ 

εθαξκόζεη ηα ΢ρέδηα Αζθάιεηαο Νεξνύ ζε εγθαηαζηάζεηο 

άληιεζεο, επεμεξγαζίαο θαη δηαλνκήο πόζηκνπ λεξνύ 

(Davison et al., 2005; Mayr et al., 2012). 

Μέρξη ζηηγκήο, πάλσ από 35 ρώξεο ζε νιόθιεξε ηελ 

πθήιην δηαζέηνπλ πνιιαπιά ζπζηήκαηα επεμεξγαζίαο 

πόζηκνπ λεξνύ ηα νπνία απνδεδεηγκέλα εθαξκόδνπλ ζε 

εζεινληηθό ή ππνρξεσηηθό επίπεδν ηα ΢ρέδηα Αζθάιεηαο 

Νεξνύ ή θάπνηα ηζνδύλακε κνξθή ηνπο. Μεηαμύ απηώλ, 

αξθεηέο εηαηξείεο ύδξεπζεο ηεο Απζηξίαο, ηνπ Βειγίνπ, 

ηεο Γαιιίαο, ηεο Γεξκαλίαο, ηεο Οπγγαξίαο, ηεο 

Ιζιαλδίαο, ηεο Ληζνπαλίαο, ηεο Οιιαλδίαο, ηεο 

Πνξηνγαιίαο, ηεο Ιζπαλίαο, ηεο Διβεηίαο θαη ηνπ  

Ηλσκέλνπ Βαζηιείνπ εθαξκόδνπλ θάπνηα κνξθή ΢ρεδίσλ 

Αζθάιεηαο Νεξνύ ή ηζνδύλακα ζπζηήκαηα.   

Οξηζκέλα ελδεηθηηθά νθέιε πνπ πξνθύπηνπλ από  ηελ  

εθαξκνγή ηνπο είλαη ε βειηίσζε ηεο πνηόηεηαο ηνπ 

πόζηκνπ λεξνύ, ε ηαπηνπνίεζε αγλώζησλ θηλδύλσλ θαη ε 
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Οθέλη Δςζκολίερ Αναθοπέρ 

Καιύηεξε αλάιπζε ησλ παξαηεξνύκελσλ απνθιίζεσλ Απνπζία λνκνζεζίαο 

Αθαηάιιειν ζύζηεκα παξαθνινύζεζεο 

Vieira, (2007) 

Αύμεζε ζπκκόξθσζεο κε ηελ λνκνζεζία 

Μείσζε δηαξξντθώλ πεξηζηαηηθώλ 

Βειηίσζε πνηόηεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Έιιεηςε νηθνλνκηθώλ πόξσλ 

Πεξηνξηζκέλε εκπεηξία πξνζσπηθνύ 

Gunnarsdottir 

et al., (2012) 

Απνηειεζκαηηθόηεξε παξαθνινύζεζε ηεο πεγήο πδξνιεςίαο 

Καιύηεξνο έιεγρνο ηεο κηθξνβηαθήο επηκόιπλζεο 

΢πζηεκαηηθή ζπιινγή θαη επεμεξγαζία θπζηθνρεκηθώλ θαη 

κηθξνβηνινγηθώλ δεδνκέλσλ 

Αύμεζε παξαγσγηθήο απνηειεζκαηηθόηεηαο 

Βειηίσζε απόδνζεο εξγαδνκέλσλ 

 Mayr et al., 

(2012) 

Απνηίκεζε θηλδύλσλ από επηθίλδπλα θαηξηθά γεγνλόηα  Curk et al., 

(2006) 

Απνηειεζκαηηθή απνηίκεζε θηλδύλσλ από νπζίεο πνπ δελ 

παξαθνινπζνύληαη κε ηηο ζπλήζεηο πξαθηηθέο ειέγρνπ 

Αύμεζε εκπηζηνζύλεο θαηαλαισηώλ 

 Lucentini et 

al., 2016 

Αύμεζε επαηζζεηνπνίεζεο θαηαλαισηώλ 

Δμεύξεζε νηθνλνκηθώλ πόξσλ 

Αλάπηπμε ζηξαηεγηθώλ δηαρείξηζεο αζθάιεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Τςειή ππνιεηκκαηηθή ζπγθέληξσζε 

επηθίλδπλσλ νπζηώλ 

Αθαηάιιεινο ζρεδηαζκόο ρώξσλ 

πγεηνλνκηθήο ηαθήο  

Αλεπαξθέο απνρεηεπηηθό δίθηπν  

Samwel et al., 

(2010) 

Απνηειεζκαηηθή απνηίκεζε θηλδύλσλ 

Απνθπγή επηθίλδπλσλ αζηνρηώλ 

Αύμεζε αμηνπηζηίαο 

Γηεπθόιπλζε επηθνηλσλίαο   

 Friedmann, 

(2008) 

Απνηειεζκαηηθή επεμεξγαζία πόζηκνπ λεξνύ 

Αύμεζε ζπκκόξθσζεο κε ηελ λνκνζεζία 

Μείσζε δηαξξντθώλ πεξηζηαηηθώλ 

 Setty et al., 

(2017) 

Αύμεζε θήκεο εηαηξεηώλ ύδξεπζεο 

Μείσζε παξαπόλσλ θαηαλαισηώλ 

Σαπηνπνίεζε αγλώζησλ θηλδύλσλ 

Βειηίσζε πνηόηεηαο πόζηκνπ λεξνύ 

Καιύηεξε αληαπόθξηζε ζε έθηαθηα ζπκβάληα 

Αύμεζε επαηζζεηνπνίεζεο εξγαδνκέλσλ 

Βειηίσζε ζπζηήκαηνο θαηαγξαθήο 

Αδπλακία πξνκήζεηαο πηζηνπνηεκέλσλ 

ρεκηθώλ νπζηώλ-πιηθώλ γηα επαθή κε ην 

πόζηκν λεξό 

Γπζθνιία απνηίκεζεο όισλ ησλ 

ελδερόκελσλ θηλδύλσλ 

Έιιεηςε ππνζηεξηθηηθώλ πξνγξακκάησλ 

Αλεπάξθεηα εμνπιηζκνύ 

Loret et al., 

(2016) 
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κείσζε ησλ δηαξξντθώλ πεξηζηαηηθώλ. Από ηελ άιιε 

κεξηά, ε έιιεηςε νηθνλνκηθώλ πόξσλ θαη ππνδνκώλ 

θαζώο επίζεο θαη ε πεξηνξηζκέλε εκπεηξία ηνπ 

πξνζσπηθνύ κπνξνύλ λα απνηειέζνπλ ελδεηθηηθνύο 

παξάγνληεο απνηπρίαο ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ. 

ΙV. ΢ΤΜΠΕΡΑ΢ΜΑΣΑ 

Η αλάπηπμε θαη ε εθαξκνγή ηνπ HACCP θαη ησλ 

΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ έρεη αλαξίζκεηα 

πιενλεθηήκαηα θαη νξηζκέλεο δπζθνιίεο. Πνιιά από 

απηά είλαη θνηλά θαη ζηα δύν ζπζηήκαηα δηαρείξηζεο ηεο 

αζθάιεηαο ηνπ πόζηκνπ λεξνύ ελώ άιια είλαη κνλαδηθά 

γηα θάζε ζύζηεκα. Σν θπξηόηεξν όθεινο ηνπο είλαη ε 

ζπκβνιή ηνπο ζηελ βειηίσζε ηεο πνηόηεηαο ηνπ πόζηκνπ 

λεξνύ ελώ κεξηθέο από ηηο κεγαιύηεξεο δπζθνιίεο 

εθαξκνγήο ηνπο είλαη ε εηεξνγέλεηα ησλ ελδερόκελσλ 

θηλδύλσλ θαζώο επίζεο θαη ε έιιεηςε νηθνλνκηθώλ 

πόξσλ, αλζξώπηλνπ δπλακηθνύ θαη πιηθνηερληθώλ 

ππνδνκώλ. 

Πξαγκαηηθά, είλαη νδπλεξό θαη άθξσο αλεζπρεηηθό 

γηα ηελ δηαθύιαμε ηεο δεκόζηαο πγείαο ην γεγνλόο όηη ν 

αξηζκόο ησλ ρσξώλ ζηηο νπνίεο ε εθαξκνγή ηνπ HACCP 

ή ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ απνηειεί λνκηθή 

απαίηεζε είλαη παξά πνιύ κηθξόο. Δπηπξνζζέησο, νη 

πεξηζζόηεξεο Δπξσπατθέο ρώξεο δελ έρνπλ κηα ζαθή 

ζηξαηεγηθή γηα ηελ αληηκεηώπηζε ησλ θηλδύλσλ θαη ησλ 

επηθίλδπλσλ ζπκβάλησλ πνπ κπνξνύλ λα παξνπζηαζηνύλ 

ζε έλα ζύζηεκα άληιεζεο, επεμεξγαζίαο θαη δηαλνκήο 

πόζηκνπ λεξνύ. 

Αθόκε ρεηξόηεξε είλαη ε θαηάζηαζε ζηελ Διιάδα. 

Παξόηη, ε Διιάδα είλαη κέινο ηεο Δπξσπατθήο Έλσζεο 

θαη έρεη πηνζεηήζεη ηελ Οδεγία 98/83/ΔΚ, δελ έρεη θάλεη 

θακηά πξνζπάζεηα γηα ηελ εθαξκνγή εξγαιείσλ 

απνηίκεζεο θηλδύλσλ ζε εηαηξείεο ύδξεπζεο. Βέβαηα, ε 

νδεγία πιαίζην γηα ηα λεξά 2000/60/EK κέζσ ηεο 

εθαξκνγήο ησλ ΢ρεδίσλ Γηαρείξηζεο ησλ Λεθαλώλ 

Απνξξνήο, έρεη πξνρσξήζεη ζηελ πξόηαζε κέηξσλ γηα 

ηελ βειηίσζε ηεο θαηάζηαζεο ησλ πδάησλ, αλάκεζα ζε 

απηά θαη ηελ εθαξκνγή ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ 

ζηηο κεγάιεο εηαηξείεο ύδξεπζεο ζηελ Διιάδα. 

Δπνκέλσο ζεσξείηαη αλαγθαία ε δεκηνπξγία ελόο 

λνκνζεηηθνύ πιαηζίνπ πνπ λα ππαγνξεύεη ηελ εθαξκνγή 

είηε ησλ ΢ρεδίσλ Αζθάιεηαο Νεξνύ είηε ηνπ HACCP από 

όιεο ηηο Δπξσπατθέο εηαηξείεο ύδξεπζεο. 
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